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La belle histoire… 
Ce vin est une histoire de rencontres de vignerons, d’une 
bande de passionnés un peu fous, opiniâtres et touchants, 
amoureux de la vigne et du vin. Philippe et Diane Cauvin 
ont traduit dans ce vin l’élégance, la finesse et l’originalité 
des cépages du sud soumis à la sècheresse de ce millésime 
2022 pensé, vinifié et assemblé à La Colombière. 
 

Vignerons à la vigne 
Vivien H., Philippe et Diane C. 
  

Vignerons à la cave 
Philippe et Diane CAUVIN 
 

Cépages 
Bouysselet de La Colombière (surgreffé) 
Chardonnay en Minervois 
 

Sols 
Graves siliceuses 
 

Labels 
AB et biodynamie (Biodyvin et Demeter) 
 

Vinification 
Vendanges manuelles réalisées mi-août en Minervois, fin 
août à La Colombière. Encuvage par gravité après tri des 
raisins, éraflage et foulage. Ecoulage des jus, débourbage 
d’une nuit et départ en FA naturelle et spontanée en cuve 
béton.  Filtration pour appauvrir le milieu et ralentir la FA en 
vue du tirage à 12 g/l de sucres. 
Tirage en bouteilles en novembre 2022. 
Dégorgement Janvier 2023 sans SO2. 
Sucres résiduels 1g/l – BRUT NATURE 
Degré 11.5% alc/vol 

 

 


